Fontareche Tradition Rosé 2018

Vinho Fino Rosé Seco

AOC Corbieres

Produtor
Chéateau Fontareche

Terroir
Solo argiloso favorecendo
a resisténcia a seca.

Vinificagdao

60% Piquepoul Noir - 20% Syrah

20% Grenache

Maceracgao pré-fermentacdo a frio.
Prensagem com auséncia de oxigénio e
fermentacdo a baixa temperatura.

Graduagao alcodlica
13,0%

Temperatura ideal de consumo
Entre 8° e 10°C

Degustagao

Cor rosa salmdo com bastante

ALl BPE A B luminosidade. Bouquet frutado

T é\@éﬁ éﬁigéﬁ an e com aromas de frutas vermelhas e
ST A D %‘ - notas mentoladas. Paladar amplo

e suave, generoso e com um final
refrescante e persistente em boca.

Harmonizagao
VDB EDE Acompanhamento perfeito de
ABPELLATION D'cuiGinE SROTEGEE aperitivo, carnes grelhadas, peixes,
beringela recheada e comida asiatica.
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Les Petits Diables 2018
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Vinho Fino Rosé Seco

IGP Méditerranée

PremiagOes & Pontuagoes

CGA Paris 2019: prémio de exceléncia
CGA Paris 2019
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Produtor
Domaine des Diables & MiP

Vinificagao

60% Syrah - 20% Grenache - 20% Cinsault
Maceracdo pré-fermentacdo a frio.
Prensagem com auséncia de oxigénio e
fermentacdo a baixa temperatura.
Envelhecimento de 4 meses

sobre as borras finas.

Graduacao alcodlica
12,5%

Temperatura ideal de consumo
Entre 8° e 10°C

Degustacgao

Linda cor rosa palida.

Bouquet aromatico elegante com
aromas frescos de frutas brancas
como péssego e frutas vermelhas
como morango. Paladar fino e vivo.

Harmonizagao

O vinho ideal para aperitivos
entre amigos, refeicoes leves,
saladas, grelhados, comida




MIP Classic Rosé 2018

Vinho Fino Rosé Seco

AOC Cotés de Provence

Premiag¢Oes & Pontuacdes

__ CGA Paris 2019

: (_ Vins de Provence 2019
<} Wine Advocate 90

Produtor
Domaine des Diables & MiP
CGA Paris 2019: prémio de exceléncia

Vinificacdo

60% Cinsault - 20% Syrah - 20% Grenache
Prensagem com auséncia de oxigénio e
fermentagdo a baixa temperatura.
Envelhecimento de 4 meses

sobre as borras finas.

Graduacdo alcodlica
12,5%

Temperatura ideal de consumo
Entre 8° e 10°C

‘Made in P
ade 1n rovence Degustacso
i Cor de pétala de rosa, muito clara.
& l,?“ . ’ ’ .
S e :@Q No nariz é agradavel e explosivo
#LESDIABLES &) & com notas de flores brancas e
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frutas amarelas. Na boca é um
vinho elegante, aromatico,
com final persistente.

Harmonizagao
Acompanhamento perfeito de
aperitivo, refeicoes leves,
tartare de peixes, grelhados,
camardo, comida asiatica

e mediterranea.

Imagens meramente ilustrativas

Medalha de Ouro Medalha de Prata

.

EMPORIO




Roche-Audran Cotes du Rhone 2018

Vinho orgénico
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Vinho Fino Rosé Seco

AOC Cotes du Rhone

Produtor
Domaine Roche-Audran

Idade das vinhas
30 anos

Vinificagao

100% Grenache

Vinificacdo e envelhecimento
ocorrem em tanques de concreto
Assemblagem de rosés obtidos por
prensagem direta e por sangria.

Graduagdo alcodlica
12,5%

Temperatura ideal de consumo
Entre 10° e 12°C

Degustacao

Nariz de morango e notas citricas.
O paladar associa dogura de um
rosé mediterraneo e o frescor dos
terroirs do Rhone norte. Aromas de
frutas citricas e frutas exdticas.

Harmonizagao

Acompanhamento perfeito de
aperitivos, saladas frescas, grelhados,
pizzas e peixes.




Made in Provence Collection 2018

Vinho Fino Rosé Seco

AOC Cotés de Provence

Produtor
Domaine des Diables & MiP

<} Premiagdes & Pontuacdes
CGA Paris 2019
CGV Lyon 2019

e == __'CGV Vinalies Internationales 2019
CGA Paris 2019: prémio de exceléncia
— Wine Advocate 91

e — - ————e Vinificacao
| 60% Syrah - 30% Grenache - 10% Rolle
Maceracao pré-fermentacdo a frio.

Prensagem com auséncia de oxigénio e

fermentacao a baixa temperatura.

Envelhecimento de 4 meses

A sobre as borras finas.
3 Graduacao alcodlica
' 12,5%

JE IN PROVERGHE .
S Temperatura ideal de consumo

COLLECTI== Entre 8° e 10°C

COTES DE PROVENCE

Degustacao

Linda cor rosa fucsia.

Aroma poderoso, com notas de
frutas citricas e frutas vermelhas.
Grande fineza em boca e com

as mesmas notas aromaticas.
Perfeito equilibrio entre acidez e
docgura. Boa persisténcia no final

Harmonizagao

Acompanhamento perfeito de
aperitivos, saladas, tartare de peixes,
comida asiatica e mediterranea.
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Cuvée Rosé 2018

Vinho Fino Rosé Seco

AOC Coteaux Bourguignons

Produtor
Armelle & Bernard Rion

Terroir
Solos cristalinos.

Vinificacao

100% Gamay
Vinificagdo tradicional.
Colheita manual.

Graduacio alcodlica
12,5%

Temperatura ideal de consumo
Entre 07 e 10°C

Degustacao

Linda cor rosa clara.

No nariz surgem aromas intensas
de pequenas frutas vermelhas
(groselha, framboesa) e frutas de
polpa branca como péssego.

No paladar, rosé fino,

delicado e frutado.

Harmonizagao
Acompanhamento perfeito de
pratos frescos de verao,
saladas e grelhados.
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